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GLYKOLIPIDYGLYKOLIPIDY

� Glykolipidy jsou lipidy s cukernou složkou v molekule. 
Jejich hlavní rolí je zřejmě účast v buněčném 
rozpoznávání.

� Vznikají spojením sacharidového řetězce � Vznikají spojením sacharidového řetězce 
s fosfolipidem buněčné membrány.

� Glykolipidy se nacházejí na povrchu všech eukaryontních 
buněk. Jejich cukerné části vyčnívají z membrány do 
okolního prostředí, kde fungují:

- jako receptory pro specifické látky 

- pomáhají zakotvit buňku do okolní tkáně.



GLYKOLIPIDYGLYKOLIPIDY
� Glykolipidy živočichů jsou odvozeny od sfingosinu.

� Aminoskupina sfingosinu je acylována mastnou 
kyselinou (shodné se sfingomyelinem). 

� Na rozdíl od sfingomyelinu je na hydroxylu sfingosinu
β–O–glykosidovou vazbou vázán sacharid. 

� Rostlinné glykolipidy obsahuji glukosu, živočišné 
galaktosu. 
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GLYKOLIPIDYGLYKOLIPIDY
� CEREBROSIDY

- Nejběžnější jsou galaktocerebrosidy (v nervové tkáni –
tvoří 11 % sušiny mozkové hmoty) a glukocerebrosidy (v 
ostatních tkáních).
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GLYKOLIPIDYGLYKOLIPIDY
� GANGLIOSIDY

- Ceramid olygosacharidy – obsahují v 
oligosacharidové fragmentu alespoň 
jednu molekulu kyseliny sialové 
(kyseliny N-acetyl-neuraminové).

- Ceramid s oligosacharidem poutány 
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- Ceramid s oligosacharidem poutány 
přes glukosu.

- V šedé mozkové hmotě  – tvoří 6 % 
sušiny.

- Oligosacharidové složky vytváří 
receptory na povrchu biomembrán pro 
některé hormony, bakteriální 
bílkovinné toxiny apod.
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� GLYKOACYLGLYCEROLY

-Mono – a digalaktosyldiacylglyceroly-

-důležitá složka rostlinných membrán

-Ve větším množství přítomny 

i v thylakoidní membráně.

http://evolutionaryroutes.files.
wordpress.com/2011/08/1000px-
scheme_chloroplast-en-svg.png

http://classconnection.s3.amazonaws.com/3
60/flashcards/855360/png/untitled_213221077
49767.png
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Systém ABO krevních skupin 

http://academic.brooklyn.cuny.edu/bi
ology/bio4fv/page/glycol.htm


